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چكيده
تولید پاستا از گندم عادی یا ترکیبی از انواع گندم، بدون ذکر اطلاعات کافی در برچسب​ها تقلب محسوب می​شود. بنابراين آناليز محصول پاستا براي تعيين ميزان گندم تريتيكوم آئستيوم اوليه به كار رفته درتوليد سمولينا مورد توجه پ‍‍ژوهشگران، صاحبان اين صنعت و بازارهاي جهاني بوده است. در اين مقاله روش​های تجزیه​ای مبتنی بر آنالیز پروتئین​ها برای تعیین اختلاط گندم تریتیکوم آئستیوم در پاستا بررسی می شود. از نظر تجزيه​اي روش​هاي RP-HPLC،PAGE،TLC، IEFدر كنار كيت هاي آناليز سريع اسکن پاستا، دورو تست  Sو دوروتست P براي رسيدن به نتايج قابل اتكا به كار رفته​اند. با توجه به توسعه خطوط جديد توليد پاستا كه خشك كن​هاي با دماي بالا را به خدمت گرفته اند، نتايج اين آناليزها به علت دناتوره شدن پروتئين​ها مورد بازبيني قرار گرفته​اند. از طرف ديگر تاثير شرايط محيطي بر روي ارقام گندم نان فاقد γ-گیلیادین نيز از ديگر عواملي به شمار مي​روند كه محدوده قابل اطمينان اين آناليزها را مشخص مي​كنند. اين مقاله به پژوهش​هاي انجام شده در اين زمينه و اعتبارسنجي آناليزهاي صورت گرفته، می​پردازد.
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� Triticum aestivum
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